


[I1I. BOLUM

4.6.2 izlenebilirlik

Izlenebilirligin saglanmasi icin satin alinan ve satisa sunulan gida madde-
lerine ait fatura veya irsaliye belgelerinin varsa veteriner saglik raporunun
birer suretinin isyerinde bulundurulmasi gerekmektedir.

Teslimat sirasinda gida giivenilirligi konusunda siipheniz varsa, satin almaktan VAZGECIN.
Teslimatlan yakindan inceleyin. Bunun icin su sorularin cevaplarinin “EVET” olmasi gerekir:

¢ Teslimat aracinin ici temiz ve diizenli mi?

¢ Ambalajsiz iiriinler icin gecerli olmak iizere ¢ig ve hazir gidalar ayr tutuluyor mu?
¢ Gidalar dogru sicaklikta muhafaza ediliyor mu?

¢ Ambalajli gidalarin etiket bilgileri mevzuata uygun mu?
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5. ETIN GUVENLI OLARAK HAZIRLANMASI

Gida guvenilirliginden emin olabilmek icin gidanin isyerine girisinden
mUsterilere sunulmasina kadar gecen her asamada asgari teknik ve hijyen
kurallarina uyulmasi gerekmektedir. Ozellikle gidalara bulasmanin engel-
lenmesi ve sicaklik kontrolG gida glvenilirliginin saglanmasi konusunda
en 6nemli olan unsurlardir.

5.1 Depolama

Sogutmali depo veya dolaplarda gidalarin gtvenlir olarak muhafaza edi-
lebilmesi icin;

e Sicaklik kontrolt duzenli olarak yapiimali ve kayit edilmelidir.

e Cig ve islenmis et ile et Urtnleri ayri depolanmali veya hazirlan-
mis Urtnler ambalajli (stre¢ film vb.) olarak muhafaza edilmeli-
dir. (En ideali ayri sogutmali dolaplarda depolanmalaridir.)

e Soguk hava sirktlasyonunun ve gidanin yeterince sogumasinin
engellenmemesi icin asir miktarda gida maddesi depolanma-
malidir.

e Sogutucularin periyodik bakimi ve kalibrasyonu duzenli olarak
yaptirilmali ve kayit altina alinmalidir.

e G@idalarin depolanmasinda “ilk giren ilk cikar” prensibine
uyulmalidir. Gida givenilirligi sartlar tasimayan ve mevzuata
uygun olmayan gida maddeleri imha ve iade edilene kadar bu-
lasmayr 6nleyecek sekilde gerekli tedbirler alinarak ve Uzerine
“imha veya iade etiketi” konularak muhafaza edilmelidir. lade
rtinler konusunda Gida, Tarim ve Hayvancilik [Ii/lice Mudurltga
bilgilendirilmelidir.

Call§| na o Urtinitin veya paketin tzerindeki etikette belirtilen muhafaza
al o d sartlarina uyulmalidir.

5.2 Hazirlama

ga11§an personel taki Etler, hazirlanmasi esnasinda cok kolay bulasma 6zelligi gosterirler. Bu
kullanmamalidir isle ugrasan personel;
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ET VE ET URUNLERI SATAN KUCUK iSYERLERI iCiN HiJYEN ESASLARI VE iYi UYGULAMA KILAVUZU

—  Kisisel hijyen kurallarina dikkat etmelidir.

—  Kirmizi etlerin ve sakatatin hazirlanmasi sirasinda sert plastikten
(polietilen) yapilmis farkli kesme tahtalari, tezgahlar ve aletler
kullanilmalidir (Farkli renklerde olmasi tavsiye edilir.).

—  Kullanim 6ncesi ve sonrasi aletler ve tezgah iyice temizlenmeli-
dir. Gerektiginde dezenfeksiyon islemine tabi tutulmalidir.

—  Hazirlama islemine tabi tutulacak gidalar, mimkun olan en kisa
strede hazirlanmali ve hazirlama islemini takiben en kisa strede
sogutmali dolaplara konulmalidir.

5.3 Tasima

Et ve et Grlnleri, uygun muhafaza sicakligi ve sartlari korunarak uygun
araclar ile tasinmalidir. Ayrica ambalajli ve ambalajsiz etlerin fiziki olarak
birbirlerinden ayrimi saglanmalidir.

Tasima araclari temiz ve bakimli olmali, gerektiginde dezenfeksiyon uy-
gulanabilir bicimde tasarlanmalidirlar. Et tasima aracinin farkli amacla
kullanilmasi durumunda arag temizlenip dezenfekte edilmeden tekrar et
tasima amaci ile kullanilmamalidir.

6. KAYNAKLAR

Bu kilavuzun hazirlanmasi sirasinda Kodeks Alimentarius tarafindan ya-
yimlanan “Et Hijyeni Uygulama Kodu” (CAC/RCP 58-2005) ile Ulusal
Mevzuat g6z éniinde bulundurulmustur.

olmaly,

gerektiginde
dezenfeksiyon
uygulanabilir bicimde
tasarlanmalidirlar.

Kullandigin alet, ekipman ve calisma ortamini

HER ZAMAN TEMIZ TUT.
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IV. BOLUM

IV. BOLUM
1. EKLER

EK-1 MEVZUAT

Gida, Tanim ve Hayvanailik Bakanhiginin Teskilat ve Gorevleri Hakkinda Kanun Hitkmiinde Kararname
Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 08.06.2011, 27958 Mukerrer

5996 Sayili Gidalarin Uretimi, Tiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hilkmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 05.06.2004, 25483
http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/kanun/kanun_liste.html

Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 17.12.2011,28145
http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/yonetmelik/gida_yemin_resmi_kontrolleri_yonetmeligi.html

Gida Hijyeni Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 17.12.2011,28145
http://Awww.gkgm.gov.tr/mevzuat/yonetmelik/gida_hijyeni_yonetmeligi.html

Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iligkin Kurallari Belirleyen Yénetmelik

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 17.12.2011,28145
http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/yonetmelik/hayv_gida_resmi_kontrol_yonetmelik.html

Yurt icinde Canli Hayvan ve Hayvansal Uriinlerin Nakilleri Hakkinda Yénetmelik

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 17.12.2011,28145
http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/yonetmelik/yurtici_canli_hayv_hayvurun_nakil_yonetmelik.html
Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 17.12.2011,28145
http:/Awvww.gkgm.gov.tr/mevzuat/yonetmelik/hayvansal_gida_ozel_hijyen_kurallari_yonetmeligi.html
Gida igletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yénetmelik

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 17.12.2011,28145
http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/yonetmelik/gida_isletme_kayit_altina_alinmasi_yonetmelik.html
isyeri Acma ve Calisma Ruhsatlarina iliskin Yonetmelik

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 10.08.2005, 25902
http://rega.basbakanlik.gov.tr/eskiler/2007/04/20070413-3.htm

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 29.12.2011,28157
http:/Awww.gkgm.gov.tr/mevzuat/kodeks/kodeks_yonetmelik/tgk_yonetmelik.html

Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 29.12.2011,28157

http://www.gkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2002-58.html

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 29.12.2011,28157
http:/Avww.gkgm.gov.tr/mevzuat/kodeks/kodeks_yonetmelik/gida_temas_madde_malz_yonetmelik.html
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 29.12.2011,28157, 3. mukerrer
http:/Avww.gkgm.gov.tr/mevzuat/kodeks/kodeks_yonetmelik/bulasanlar_yonetmelik.html

Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 29.12.2011,28157, 3. mUkerrer
http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/kodeks/kodeks_yonetmelik/mikrobiyolojik_kriterler_yonetmelik.html
Hijyen Egitimi Yonetmeligi

Resmi GAZETE tarih ve sayisi: 05.07.2013, 28698
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Ek-2 (Ornek Form)

TEMIZLIK VE DEZENFEKSIYON KONTROL LISTESI

TARIH

SAAT

TEMIZLENEN YER

ACIKLAMA

TEMIZLEYEN

iMmzA

isyeri Cevresi

Duvarlar

Zemin

Tavanlar

Alet-Ekipman

Soyunma Bolima

Tuvaletler

Hazirlama Bolumu

Satis Bolimu

NOT: Zaman araligi ve sikhgi isyerinin kendi sorumlulugundadir.
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Ek-3

TEMIZLIK PROSEDURU

- Etler ortamdan uzaklastirilarak sogutuculu muhafaza dolabina alinir.

- Kaba kir toplanir.

- Deterjanli sicak su (60 °C civarn) ile alet-ekipman, tezgah ve zemin silinir.
- 15-20 dk. bekletildikten sonra durulama yapilir.

- Temizlikte icme suyu niteligindeki sebeke suyu kullanilir.

- Dezenfeksiyon islemi kullanilan dezenfektanin kullanma talimatina uygun olarak yapilir.

Kiyma makinesinin hareketli parcalari yukarida belirtildigi sekilde temizlendikten ve kurulandiktan sonra sogutmali
dolapta muhafaza edilmelidir.
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Ek- 4 (Grnek Form)

EGITIM KATILIM FORMU

TARIH

EGITIMIN ADI

EGITIMCININ ADI SOYADI

imzA

EGITIME KATILAN
PERSONELIN ADI SOYADI

imzA
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EK:5 (Ornek Form)

SICAKLIK KONTROL LISTESI

Nakliyat - Derin dondurucu
TARIH SAAT | (1a°0) S‘Zgi‘}é’)‘“ (-18°C)iMZA iMzA
ACIKLAMA

NOT: Zaman araliklari ve siklik Griinlere gore degisir.

ACIKLAMA: Kontrol Listeleri, Temizlik Proseddrd, Egitim Katilim Formu bir rehber niteliginde olup, her isletme
kendi uyguladigi sekilde “is Akis Semalari” olusturup, dosya halinde isletmede bulundurmalidir.




EK-6
ETiN TUKETICIYE ULASTIRILMASINDA iZLENEN YOL
v
v
v
v

DEPOLAMA

SATISA SUNULACAK TAZE
KEMIKTEN AYIRMA

PARCALAMA

REYONDA SERGILEME

SATISA SUNMA

EK-7

KARKASIN ANA PARCALARINA AYRILARAK SATIS REYONUNA SUNUS SEKLI

DANA Kuzu
BONFILE BUT
KONTRFILE KOLKUREK
PIRZOLA FLETO
ANTRIKOT PIRZOLA
NUAR GERDAN
KONTRNUAR DOS
YUMURTA

TRANC

INCIK

SOKUM

KOLKUREK

GERDAN

KIYMALIK RULO KABURGA
BOSLUK
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